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Dekoris srl e azienda LEADER da 20 anni nel settore della
“STAMPA ALIMENTARE ”
per pasticcerie e negozi.

Dal 1997 offriamo soluzioni di ottima qualita e buon prezzo, garantendo nel tempo
ASSISTENZA e ricambi, nel pieno del rispetto delle ultime normative riguardanti
i MATERIALI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI (M.O.C.A.).

Vantiamo anni di esperienza diretta nei laboratori di pasticceria, con migliaia di macchine
installate in tutto il mondo e un livello di soddisfazione sempre molto alto.

Offriamo PRODOTTI DI CONSUMO, specifici e unici per la stampa alimentare,
sempre di qualita garantita,
attivando periodicamente vantaggiose promozioni.

Forniamo inoltre, altri prodotti per la decorazione in pasticceria:
coloranti di alta qualita, paste di zucchero, sfogliatrici,
attrezzature per aerografia e cake design

Chi si affida a Dekoris, si affida un partner affidabile oggi e domani.
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Conforme al contatto
con alimenti,

Sistema di stampa MULTIFUNZIONE A4 corredata di attestato

M.O.C.A.

per “Pasticcerie” e “Negozi di Articoli per Feste” | |?

B

Pacchetto “tutto=ntiusocompleroidis ,

: Assistenza tecnica professionale '
Aetampantemuibrunzioneconstannerantegra

. \ ! ar Invio di manuali tecnici illustrati
1 @ Assistenza telefonica dedicata
\ 1 @ Assistenza via Whatsapp

1 Q Assistenza in remoto via "Teamviewer"
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w25 10gli formatoAdsnipastadizucenero.

1: Ingombro stampante chiusa 37x32x14h cm
:: Ingombro stampante aperta 37x69x28h cm
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Facile da utilizzare, stampi da tablet o smartphone in wi-fi diretto, riproduce le immagini ricavabili da scanner
integrato, collegabile a PC Windows e Mac per una completa personalizzazione delle immagini.

Facile da utilizzare...
...stampi velocemente da computer.
telefonino. tablet e scanner!




Conforme al contatto
con alimenti,
corredata di attestato
M.O.C.A.

|
Sistema di stampa GRANDE FORMATO A3 e A4 Q f
per “Pasticcerie” e “Negozi di Articoli per Feste”

Pacchetto “tutto-incluso® completo di: Assistenza tecnica professionale

EF Invio di manuali tecnici illustrati
@ Assistenza telefonica dedicata
@ Assistenza via Whatsapp

> Stampante Alimentare formato A3/A4
;= 5icartuccemcancanily P ecdri 1.".;11:1_ . Q Assistenza in remoto via "Teamviewer"
2 4 flaconi diinchiostro alimentare da 100n

225 fogli formato Ad'in pasta di zucche

10 Togl TormatojAs in pasta di zu

2 Ingombro stampante chiusa 59x31x15h cm

12 Ingombro stampante aperta 59x80x40h cm I -‘ ‘&_

Stampa su:

Personalizza i tuoi Fogli in pasta zucchero

disegni da pc....

Puoi Stampare
Fogli alimentari

stampa fogli normali Fogli 'r.] OSt'a/(_:'afllda A3 (30x40cm)
e grande formato | Fogli trasferibili A4 (20x30cm)
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Puoi realizzare stampe su:
(*q

V> o

Fogli in pasta

di zucchero

eink

jbra

Per torte di qualsiasi tipo,
targhette decorate,
cupcakes, muffin,
marshmallow...

| Fogqliin
§| ostia/cialda

per targhette, cioccolattini, lecca lecca, caramelle,
piccoli dolci in genere, ecc...

Trasferibili



Fogli edibli
per stampanti alimentari

Fogli in Pasta di Zucchero Fogli in Fibra

Formato A4 Formato A3 Formato A4
risma da 25 fogli risma da 10 fogli risma da 25 fogli
(art. 810003B)  (art. 810004B)

in acetato

Qualita
Fotografica

Fogli in Ostia/Cialda Fogli Trasferibili per
Cioccolato e Isomalto

Formato A4 spesse
risma da 50 fogli
(art. OSTIE/A4P)

Formato A3 Formato A4  Formato 125x265mm
risma da 25 fogli  per stampi magnetici
(art. 810030) risma da 50 fogli
(art. 810031)

risma da 50 fogli
(art. OSTIE/A3P)

f ——

Formato A4 sottili
risma da 50 fogli
(art. OSTIE/A4L)
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Cartucce e inchiostri
per stampanti alimentari

Cartucce alimentari

Precaricate con chip, compatibili con stampanti “Canon”.
Colori: ciano, magenta, giallo, nero e nero/pg

Stampanti Multifunzione A4, modelli compatibili:

9a generazione (PGI-580 + CLIS81): TS6150 - TS6151 - TS6250 - TS6350...
8a generazione (PGI-570 + CLIS71): MG5750 - MG6850 - TS5050 - TS6050 - TS6051...
7a generazione (PGI-550 + CLI-551): MG5450 - MG5550 - MG6450 - MG6650...

Stampanti Normali A4, modelli compatibili:
7a generazione (PGI-550 + CLI-551): IP7250...

Stampanti Normali A3, modelli compatibili:
7a generazione (PGI-550 + CLI-551): IX6850

Inchiostri Alimentari

.. Elevata cromaticita

Flaconi di inchiostro alimentare per le ricariche delle cartucce. : Microfiltrati per evitare otturazioni
Disponibile in 2 formulazioni per stampanti termiche i Lunga scadenza: 2 anni circa
(es. canon) e piezo-elettriche (es. epson) a getto di inchiostro. :: Gluten Free f

Flaconi da 100ml.

Formula termica (canon):
& Magenta (art. ink020)
Giallo (art. ink021)
/7 Ciano (art. ink022)
& Nero (art. ink023)

Formula piezo-elettrica (epson):
& Magenta (art. ink028)
Giallo (art. ink029)
#7 Ciano (art. ink030)
& Nero (art. ink031)




dtampi Mmagnetici

specifici per i trasferibili per cioccolato:

1 .stampa il tuo so getto

Stampo magnetico 1

»

Layout cavita: 3x5
Dimensione stampo: 275mm x 135mm x h24mm ‘

Dimensione cavita: 35mm x 28mm x h14mm
Peso cavita: 13,58

Stampo magnetico 2

Layout cavita: 3x6 (
Dimensione stampo: 275mm x 135mm x h24mm

Dimensione cavita: 30mm x 30mm x h15,5mm
Peso cavita: 12g

2 .Insericsi il trasferibile nello stampo

3.Blocca il trasferibile
con l'apposita placca magnetica
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Coloranti alimentari

Coloranti Liquidi Base Acqua —

Coloranti alimentari liquidi base acqua di alta qualita, da utilizzare con aerografo. —
Micro filtrati per evitare otturazioni dell'aeropenna. ~ Flaconi da 190ml
Effetto ultra brillante utilizzabili anche per colorare le masse non grasse. Colori disponibili:

Giallo limone (art. CA17)
2 Giallo uovo (art. CA16)
M Arancione (art. CA21)
Rosa brillante (art. CA22)
& Rosso brillante (art. CA25)
27 Azzurro (art. CA24)
M Verde brillante (art. CA23)
& Bruno cioccolato (art. CA20)
& Nero (art. CA18)
{7 Bianco (art. CA19)
& Blu (art. CA15)
& Viola (art. CA26)

Coloranti Liquidi Base Alcool

Coloranti alimentari liquidi base alcool di alta qualita,

da utilizzare con aerografo.

Per la decorazione con aerografo o pennello,

hanno un effetto coprente e perlescente, sono studiati per
la decorazione del cioccolato, pasta di zucchero ecc...

Flaconi da 125ml
Colori Perlescenti disponibili:

Giallo perlescente (art, AZF-CA19)
M Azzurro perlescente (art. AZF-CA20)
& Verde perlescente (art. AZF-CA21)

- Rosa perlescente (art. AZF-CA17)

& Rosso perlescente (art. AZF-CA18)
Z¥ Oro perlescente (art. AZF-CA15)
Argento perlescente (art. AZF-CA16)




Ideali per un effetto "brillantinoso" nella colorazione

in superficie di paste modellabili, cioccolato, panna e creme varie.

Bombolette da 400ml
Colori disponibili:

e
~ Oro (art. SPRAY-PEARLOZ)

Bombolette da 50ml
Colori disponibili:

- Oro (art. PEARL10)

4? Bronzo (art. SPRAY-PEARLO3) Argento (art. PEARL11)

* Rubino (art. SPRAY-PEARLO4) 20 Verde (art. PEARL12)

Argento (art. SPRAY-PEARLO1) " Rosa (art. PEARL13)
U Verde (art. SPRAY-PEARLOS) 2% Az2urTO (art. PEARL14)
. ROSa (art. SPRAY-PEARLO7) * ROSSO (art. PEARL1S)

&f- AZZUrro (art. SPRAY-PEARLOS)

Giallo (art. PEARL16)

* ROSS0 (art. SPRAY-PEARLOS)
Giallo (art. SPRAY-PEARLOG
* Nero (art. SPRAY-PEA|

Coloranti Spray Pastello

Classici a base acqua per rapide ma accattivanti decorazioni a spruzzo.,
Indicati per chi desidera dare un tocco di colore ai propri dolci

senza perdere troppo tempo.
Bombolette da 100ml
Colori disponibili:
27 Azzurro (art. SP1-E)
Giallo (art. SP3-E)
Rosa (art. SP4-E)
M Rosso (art. SP5-E)
M Verde (art. SP6-E)

* Nero (art. SP7-E)

Bombolette da 250ml
Colori disponibili:

A Oro metallizzato (art. SPRAY-METO1)
Argento metallizzato (art. SPRAY-MET02)
QH’Bronzo metallizzato (art. SPRAY-METO3)
" "ROSa (art. SPRAY-PEARL40)
@Azzurro (art. SPRAY-PEARL41)

* Ross0 (art. SPRAY-PEARL42)

/

Coloranti Spray Vellutati

A base di burro di cacao, formulati per la decorazione
di semifreddi, gelati e mousse; danno ai dolci un aspetto
elegante e ne fissano la struttura.

Bombolette da 400ml
Colori disponibili:
(7 Bianco (art. SPBO1)
Rosa (art. SPB02)

27 Azzurro (art. SPBO3)
M Verde (art. SPB04)

& Rosso (art. SPBO5)

& Arancione (art. SPBO6)

Giallo (art. SPBO7)
& Marrone (art. SPB09)
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Coloranti alimentari

Coloranti in Polvere Matti

Classici coloranti in polvere matti da sciogliere
in alcool per eleganti decorazioni a pennello.

Barattoli da 100g e
Colori disponibili: s
& Rosso (art- RVPOLV) &7 Azzurro (art. ACPOLY)

Rosa (art. ROSPOLV)  # Nero (art. NEROCARB)

# Verde (art. VBPOLV) M Bruno cioccolato (art. BCPOLV)
Giallo limone (art. GLPOLV)

J¥ Giallo uovo (art. GUPOLV)
| ¥ Bianco (art. BIANCOPOLY)
& Viola (art. VIOPOLY)

Coloranti in Polvere Perlescenti

Coloranti alimentari in polvere perlescenti da sciogliere in alcool o da usare tal quale per varie
applicazioni a pennello.

Barattoli da 25g Barattoli da 5g
Colori disponibili: Colori disponibili:
E\ 2 Oro (art. POW-PEARLO1) ¥ Oro (art. POW-PEARLOS)

10

Argento (art- POW-PEARLO2)
2 Bronzo (art. POW-PEARLO3)
& Rubino (art. POW-PEARLOS)

Argento (art. POW-PEARLO7)

Coloranti in Polvere Liposolubili (Lacche)

Prodotti preparati per la colorazione del burro di cacao e delle masse grasse. Nello specifico, per colorare
in superficie con effetto coprente, a secco, tal quali o miscelati a burro di cacao.
Non modificano il sapore della massa trattata.

Barattoli da 25g

Colori disponibili:

& Blu (art. POWLIP-01)

M Nero (art. POWLIP-02)
Giallo (art. POWLIP-03)

& Rosso (art. POWLIP-04)
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Polvere colorata in pompetta senza gas

Ideali per I'applicazione di polvere colorata
perlescente in modo delicato e uniforme.

Flaconi da 10g
Colori disponibili:

77 Oro (art. POWPUMP-01)
Argento (art. POWPUMP-02)
M Rosso Rubino (art. POWPUMP-03)
2 Rosa (art. POWPUMP-04)
2 Azzurro (art. POWPUMP-05)
Lilla (art. POWPUMP-06)
& Verde (art. POWPUMP-07)

Coloranti Liquidi Liposolubili

Prodotti preparati per la colorazione del burro di cacao e delle masse grasse,
per pasticceria e panetteria. Ottimi per creare coperture di cioccolato variopinte.
Non modificano il sapore della massa trattata.

Flaconi da 190g
Colori disponibili:
Giallo (art. LIPO7)
M Rosso (art. LIPO8)
Z¢ Bianco (art. LIP10)
M Blu (art. LIPOY)
M Verde (art. LIPO6)

Coloranti in Gel

Specifici per la colorazione delle paste di zucchero,
utilizzabili anche per altre applicazioni.

Barattoli da 30g
Colori disponibili:
Rosa (art. CG01) |
M Rosso (art. CGO2) T~
& viola (art. CGO3)
& Blu (art CGO4)
& Nero (art CGO5)
M Arancione (art. CGOG)
Giallo (art CGO7)
M Verde (art CGO8)

Pennarelli Alimentari Doppia Punta

Ideali per la realizzazione di targhette personalizzate e in generale per scrivere
sulle paste di zucchero.

Confezione da 8 pennarelli colori Assortiti (art. DKP)
Confezione da 4 pennarelli monocolore Rosso (art. DKP01)
Confezione da 4 pennarelli monocolore Nero (art. DKP02)

‘“

6 |
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Paste modellabili 4

Dekorice J Cluten [
Pasta di Zucchero per copertura/rivestimenti i\ ’

Raffinata pasta di zucchero, facile da stendere, bianchissima, non strappa, non suda,
gusto gradevolissimo. Trasformabile in "GumPaste" (con aggiunta di CMC venduto separatamente).

Colori disponibili:
/7 Bianco da 5kg (art. DEKIO1)

M Nero da 1kg (art. DEKIO3) |
M Rosso da 1kg (art. DEKI04) I
M Fucsia da 1kg (art. DEKIOS)
Rosa da 1kg (art. DEKIO6)
M Azzurro da 1kg (art. DEKI12)
Giallo da 1kg (art. DEKIO8)
M Verde da 1kg (art. DEKI09)
M Marrone da 1kg (art. DEKI11)

Dekormodel
Pasta di Zucchero per modelling ,

Raffinata pasta di zucchero bianca aromatizzata
al cioccolato, ideata per la creazione di forme decorative
come fiori, foglie, pupazzi, geometrie, ecc.

i.-. Secchielli da 1kg.
(art. DEKMODO02-1)

12
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Sfogqliatrici da banco™
Dekoroll

Ideali per paste modellabili quali paste di zucchero, marzapane, cioccolato plastico, ecc ecg,
vengono comunque utilizzate anche per sfogliare altri tipi di impasti pit delicati/morbidi in quanto
dotate di rulli in acciaio rivestiti in resina acetalica antiaderente.

Dekoroll60 Dekoroll40

-Rulli in acciaio rivestito in resina acetalica antiaderente (teflon)
-Sistema di imbocco dell'impasto sui rulli inferiori facilitato

da un altro rullo a folle.

-Protezione rulli

-Ingranaggi dei riduttori realizzati con resine speciali, stampati

e non dentati, per una durata cinque volte superiore al normale
-Corpo interamente in acciaio (alberi portarulli compresi)
-Rinforzi interni per evitare qualsiasi flessione della carcassa.

Dekoroll40:
Visita il nostro sito Larghezza rulli: 400 mm
www.dekoris.it Altezza: 370 mm

per video dimostrativi Larghezza: 520 mm
Profondita: 450 mm
Peso 25kg

Dekoroll60:
Larghezza rulli: 600 mm
Altezza: 440 mm
Larghezza: 720 mm
Profondita: 540 mm
Peso 41kg

TEECI
LE oo



Aerografo a doppia azione indipendente,
con alimentazione per gravita.
Serbatoio da 7cc.
Ugello e ago da 0,3mm.
(art. 69)

Compressore professionale a secco per pasticceria,
con riduttore filtro e tubo.

Dotato di pressostato automatico.
Volt/Hz: 230/50 - Bar: 3.8

Watt: 115 -Kg: 5.1

Mini Compressore + Aeropenna

Compressore a secco e aeropenna per semplici decorazioni.

Set di 2 Stencil - 26x8cm
Volt/Hz: 230/50

Max.pressure 15PSI
Watt: 115 - Kg: 0.68

\
(art. STN-01) - @r (é
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Set di 2 Stencil - 26x8cm Set di 2 Stencil - 26x8cm Set di 2 Stencil - 26x8cm
(art. STN-02) (art. STN -03) (art. STN-05)

L:\'M": GRS IE\W
Lﬁ'z;\::“ ‘:7'/';\‘.\@ %;\:? &

/-| o) Co :;_'-_"‘: "':"“:-
ﬂ » :.-\r ! \
Ll G, ) e |
Set di 2 Stencil - 26x8cm ;
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Zucchero artistico

Lampada termica ZU1

Lampada per sciogliere lo zucchero in lastre
(preparate precedentemente)
e mantenerlo a temperatura per essere stirato e soffiato.

Massima possibilita di regolazione del calore tramite
un doppio interruttore e un regolatore di tensione
@j’@@ per conservare lo zucchero morbido e lavorarlo

_— senza creare cristallizzazioni.

Caramellometro

In gabbia per la lavorazione ' D
dello zucchero (art. 90) ;

Cannello a gas

Per lavorazione dello zucchero o
isomalto (art. 088)

PVC Guanti Professionali

Specifico per la realizzazione di Per lavorazione di prodotti ad
"Piece" in isomalto spessore 3mm. alte temperature

16
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Cake design

Set di 8 piccoli tools Set di 8 sfere in metallo Smoother Appiattitore
(art. ATTO1) (art. ATT46) (art ATT15)
Tappetino in spugna Colonnine per torte a piani Bisturi a penna
(art. ATT33) (art. ATT82) (art. ATT110)

&

K

Base girevole/pieghevole Base multifunzione per fiori  Set di 10 pinze “Crimper”
diametro 23cm (art. ATT43) (art. ATT75) (art. ATT61)

“= W n——
B

Mattarelli antiaderenti

15cm (art. ATTS9) 33cm (art. ATT25) 50cm (art. ATT60)
_

&
.

J
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Cake design
Tagliapasta

Set di 6 Tagliapasta “Fiori/Petali” Set di 9 tagliapasta “Cerchio” Set di 7 tagliapasta “Ellisse”

(art. ATT12) (art. ATT51) (art. ATT52)
= -
s LD
Y r;:f::{/’
'/-\; _}ﬁ v )
o) S
A f)’/fy

Set di tagliapasta in plastica  Set di tagliapasta in plastica Rotella decorativa
“Alfabeto” “Numeri” e tagliapasta
altezza 4cm (art. ATT24) altezza 4cm (art. ATT34) (art. ATT57)
ﬁ rv} ", TF’? - s A

; &
éi; ‘f‘i.;«":_.‘" li'l # . ': -
vf;:':k; .{:::’\ X .. f
rORT 3 B

Tagliapasta “Veste” Tagliapasta “Chiave” Tagliapasta “Fashion”
(art. ATT129) (art. ATT127) (art. ATT128)

, =

Set di tagliapasta in metallo
“Scarpa donna”
(art. ATT120)

S
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DEK RIS

Cake design

Venatori e Stampi in silicone, pistilli per fiori

—eeeeeee LSRR DL D CORARE

Foglia Rosa 7cm Foglia Rosa 5,5cm Foglia Peonia/lbiscus
(art. ATT35) (art. ATT36) 12x6,5cm (art. ATTS6)

Petalo Rosa 5cm Petalo Peonia 7x5,5cm Fiorellino 4cm
(art. ATT84) (art. ATT89) (art. ATT47)

o

Fiorellino 4,5cm Petalo Papavero 7,5cm Petali Orchidea
(art. ATTA8) (art. ATT83) 6x5,5-5x3,5-5%2,5cm
(art. ATT85)

adl =

Petalo Giglio 14,5x4cm Foglia Giglio 14,5x4cm Pistilli per fiori
(art. ATT87) (art. ATT88) (art. PISTILLI)
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Cake design

Venatori e Stampi in silicone

Bimbo 9x4,5cm Bimbo-2 7cm Rosa 7,5cm
(art. ATT90) (art. ATT113) (art. ATT111)
Rosa 4,5cm Fiocco di neve 5,5cm Fiocchi di neve da 1,5 a 3cm
(art. ATT112) (art. ATT115) (art. ATT116)

Babbo Natale 6x4cm Cinghia cintura 8,5x3cm Chiavi moderne 6,5cm
(art. ATT114) (art. ATT119) (art. ATT118)
Fiorellino 1 Fiorellino 7cm Chiavi antiche 3-5-6cm
4cm (art. ATT125) (art. ATT126) (art. ATT117)

&® 09 @9




Cake design

Stampi in silicone

Orsetto 10cm Culla 5cm Scarpetta+Fiocco 4,5cm
(art. ATT105) (art. ATT107) (art. ATT108)

Cameo 5,5x4cm Cerniera 28,5cm Cigno 6x5cm
(art. ATT93) (art. ATT103) (art. ATT91)

Farfalla 8x5,5cm Cuori 7,5cm Afabeto/Numeri
(art. ATT94) (art. ATT106) altezza caratteri 1cm
(art. ATT102)

Effetto trapunta 31x12cm Legno - Mattoni 15x6,5cm

12x6,5cm (art. ATT130) (art. ATTS8)




DEK RIS

Cake design

Stampi in silicone, Sac a poche, Beccucci

Rose/Perle Fiocchi/Bottoni Floreale Stilizzato
(art. ATT63) (art. ATT64) (art. ATT65)

Rami/Foglie/Fiori Decori/Farlfalla Ghirigori
(art. ATTE6) (art. ATT67) (art. ATTE8)

Stilizzato/Diamanti Party Marino

(art. ATT69) (art. ATT71)

Stilizzato 2
(art. ATT72) Sac a poche in silicone

35cm (art. ATT122)
45cm (art. ATT123)
55cm (art. ATT124)

Set di 26
mini beccucci

per sac a poche
(art. ATT23)




Cake design

Lace & Embroidery

Pizzi e Merletti “Lace & Embroidery”

Preparato speciale per realizzare
pizzi e merletti decorativi.

Barattoli da 500g (art. LACE-01)

Formulazione migliorata:
lunga conservazione del preparato in frigo,
bianco brillante, prodotto facilmente colorabile.

Tappetino 01 Tappetino 07 Tappetino 05 |

37,5x26cm 37,5x26cm 37,5x26cm
(art. ATT101) (art. ATT99)

-

(art. ATT 77)




Drip Topping

Prodotto speciale
per Drip-Cakes!

- Glassa studiata per realizzare effetti di colatura sui bordi delle torte e dei dolci in genere.
- Subito pronta: basta scaldare il flacone nel microonde!

- Utilizzo semplificato; comodo dispencer per controllare e dosare al meglio le colature.

- Rapida cristalizzazione: si asciuga in pochi secondi!

- Varie colorazioni diverse per creare effetti incredibilil

Flaconi da 180g
Colori disponibili:
M Rosso (art. DRIP-01)
* Rosa (art. DRIP-02)
27 Blu (art. DRIP-03)
Argento (art. DRIP-04)
27 Oro (art. DRIP-05)
& Bruno (art. DRIP-06)
M Nero (art. DRIP-07)
Giallo (art. DRIP-08)
M Verde (art. DRIP-09)
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Decorazioni pronte

Scagliette decorative o

Perle metallizzate di zucchero

Dimensioni 0,6cm
colori disponibili:

Rosa (art. MDPO1)
2 Azzurro (art. MDPO2)
M Verde (art. MDPO3)
" Oro (art. MDPO4)

Argento (art. MDPO5)

Confezioni da 150g

Perle satinate di zucchero

Confezioni da 150g
dimensioni: 0,6cm

Colori disponibili:
7 Oro (art. SCA-02)
Argento (art. SCA-01)

Colori disponibili:
/-7 Bianche (art. MDP0Q9)
Rosa (art. MDPO7)
2 Azzurre (art. MDPOS)

25



DEK RIS

) @

Gelartine

Gelatina alimentare spray

E ideale per torte, crostate di frutta, macedonia, pasticcini, bigné,

tartine, cialde. Evita I'imbrunimento della frutta lasciandola lucida e invitante.
Sulle cialde ne ravviva i colori.

Grazie al pratico dosatore spray, sara facile da dosare e non avrai sprechi.

Il suo sapore neutro, inoltre, non altera il gusto dei dolci.

Flaconi da 200ml (art. GELSPRAY-01)

Gelatine alimentari perlescenti

Colori diponibili:
Dall’'effetto “glitter” sono formulate &3 Neutra (art, GELPEARLOS)

per la decorazione manuale con Giallo (art. GELPEARL 07-10)
sac a poche, con scritte, disegni M Verde (art. GELPEARLO3)

o riempimenti e
p Barattoli da 1kg M Rosso (art. GELPEARLOG}
/" Rosa (art. GELPEARLO2)
2% Azzurro (art. GELPEARLO1)

GelNeutro

GelNeutro & una gelatina

a freddo, ideale per essere

spatolata sulle ostie e fogli

di zucchero decorati. Secchielli da 5kg
(art. DEKGN)
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Lacca Lucidante Spray S
| C’VQ
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Per lucidare e proteggere
dall'umidita, marzapane,
zucchero, cioccolato.
Non cambia il colore
e il sapore del dolce.

Bombolette da 300ml
(art. LAC)

TuboColla (colla alimentare)

L

Colla alimentare in comodo
tubetto per svariate applicazioni.

Barattoli da 20g
(art. TCOLLA)

C.M.C (carboxymethylcellulose)

Addensante ad uso
alimentare per paste
di zucchero.

Barattoli da 100g
(art. CMC-100)

Refrigerante Spray

Ideale per la presa
istantanea delle giunzioni
di particolari in cioccolato
e zucchero e per prodotti
artistici alimentari.

Bombolette da 400ml
(art. 791)

L'hyfoama & una proteina vegetale
per realizzare |la ghiaccia reale,

Amido di Riso

le meringhe e molto altro.

Barattoli da 40g
(art. HYFO40)

Consigliato per la
lavorazione delle
paste di zucchero.

Barattoli da 500g
(art. AMIDOO1)

Speciale zucchero
per la creazione

di forme decorative
per dolci.
Colorabile.

Ideale per creare montante

da utilizzare a sacchetto

o con spatola al fine di decorare
torte monumentali tipo
"Ghiaccia Reale".

Colorabile.
Barattoli da 2kg Olorapile

(art. ISOM) Barattoli da 500g

(art. DEKFLOR) 57
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Basi in polistirolo “"Dummy”

Per torte monumentali, spessore 5cm

Forme e misure:

Rotonda:

10cm (art. POL. CER10)
15cm (art. POL. CER15)
20cm (art. POL. CER20)
25cm (art. POL. CER25)
30cm (art. POL. CER30)
35cm (art. POL. CER35)
40cm (art. POL. CER40)
45cm (art. POL. CER45)
50cm (art. POL. CER50)

Quadrata:

20x20cm (art. POL12)
30x30cm (art. POL13)
40x40cm (art. POL14)
50x50cm (art. POL15)

Basi in polistirolo “"Wonky”

Rotonda: Quadrata:
set di 3 basi 15/30/50cm set di 3 basi 15/30/50cm



Prodotti Vari

Scatole porta torta smontabili

Pratiche ed eleganti, specifiche per torte monumentali

Misure:
43X43X45cm
53x53x56cm

Grafiche e colori del prodotto finale
potrebbero cambiare senza preavviso

Vassoi porta torta

Per torte monumentali, colore oro e argento.
Spessore 1cm

Misure rotondi:
32cm (art. DSC32)
40cm (art. DSC40)
50cm (art. DSC50)
60cm (art. DSC60)
70cm (art. DSC70)

Misure quadrati:
40cm (art. DSV40)
50cm (art. DSV50)
60cm (art. DSV60)
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